Pitos Yy flautas

_— POR TRADICION SERVIMOS PAN CON MANTEQUILLA Y ALIOLI, SI NO LO
=  DESEA, POR FAVOR NOTIFIQUESELO AL CAMARERO  1,90€

<> FORTRADITION WE SERVE BREAD WITH BUTTER AND AIOLI, IF YOU DO NOT
<>  WANTIT, PLEASE NOTIFY IT TO THE WAITER  1,90€

FUR TRADITION SERVIEREN WIR BROT MIT BUTTER UND AIOLI, WENN DIE
NICHT WUNSCHTEN, TEILEN BITTE ZUM KELLNER  1,90€

HAR SERVERAS VI BROD MED SMOR OCH AIOLI, OM EJ ONSKAS INFORMERA
SEVITOREN 1,90€
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En este establecimiento se elaboran alimentos con los siguientes alérgenos establecidos en

el anexo Il del reglamento 1169/2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor
por lo que el mend establecido en la carta o fuera de ella contiene o puede contener trazas de
cereales que contienen gluten, sésamo, soja, huevos, leche, crustaceos, pescado,
moluscos, cacahuetes, frutos de cascara, altramuces, mostaza, apio, sulfitos y sus
derivados.

In this restaurant the food is prepared with the following allergens set out in Annex Il of
regulation 1169/2011 on food information to consumers, so set menu in the menu outside contains
or may contain traces of cereals containing gluten, soy, sesamen, eggs, milk, shellfish,
fish, mollusk, peanut, nuts, lupins, mustard, celery, sulphites and their derivates.

En caso de alergias, por favor, avise a nuestros camareros para ayudarle a disfrutar de
una buena experiencia.

In case of allergies, please let our waiters know to help you enjoy a good experience.
Bei Allergien wenden Sie sich bitte an unser Personal um Ihnen zu einem guten Erlebnis
zu verhelfen.
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PANES
01. PAN CON AJO 2'90€
02. PAN CON AJO Y TOMATE 310€
03. PAN CON AJO, TOMATE Y QUESO 3'95¢
04. PAN CON TOMATE
Y JAMON IBERICO 5'90€
LY
SOPAS
05. CREMA DE CALABAZA CON TIRAS 08. SOPA DE CEBOLLA GRANTINADA 9'50€
DE JAMON IBERICO CRUJIENTE 9'90€ 09. SOPA THAI TOM YAM DE LANGOSTINOS 13'50€
06. CREMA DE TOMATE CON ALBAHACA ~ 8'90€ 10. SOPA THAI TOM YAM DE POLLO 10'50€
07. SOPA DE PESCADO Y MARISCO 12'50€
ENSALADAS
11. ENSALADA “GRIEGA" 10'50€
12. ENSALADA “MIXTA" 8'95€
13. ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA,
AGUACATE Y ATUN 9'50€
14, ENSALADA "CAPRESE” 9'50€
15. ENSALADA "CESAR" DE POLLO 1150€
16. ENSALADA DE RULO DE CABRA
CON TOSTA DE PAN Y NUECES 10'90€

17. ENSALADA THAI DE LANGOSTINOS 13'90€
Con vermicelli, langostinos, salsa agridulce
picante y cilantro

18. ENSALADA THAI DE POLLO 10'90€
Con vermicelli, pollo, salsa agridulce
picante y cilantro

{_: 19. ENSALADA DE POLLO TIKKA 10'90€
V. {\_ﬂ Ensalada hindu con pollo tikka
e .l y salsa de yogurt
I Extras Ensalada:

Aguacate 2,50€ / Atdn 2,50€ / Cebolla 1,50€

NUESTROS IBERICOS
12 1
20. JAMON IBERICO DE BELLOTA 15'90€  26'00€
21. SURTIDO DE IBERICO 1450€  23'00€

22.SURTIDO DE IBERICOS Y QUESO ~ 14'50€  22'00€
23. SURTIDO DE QUESOS CANARIOS  13'00€  19'00€

IGIC no Incluido




ENTRANTES
24, CROQUETAS DE JAMON IBERICO

CON SWEET CHILLI ALIOLI 9'50€
25, QUESO AHUMADO A LA PLANCHA

CON MIEL DE PALMA 11'50€
26. QUESO FRITO CON MERMELADA

DE HIGO REDUCIDO AL OPORTO 9'90€
261, PIMIENTOS DE PADRON 9'90€
262. CHORIZOS PARRILLEROS 9'50€
27. COCKTAIL DE LANGOSTINOS 11'50€
28. AGUACATE CON LANGOSTINOS 13'50€
29. LANGOSTINOS AL AJILLO 12'50€
30. CHAMPINONES AL AJILLO 10'50€
32. TARTAR DE ATUN 14'50€
33, TARTAR DE SALMON 14'50€

34. ROLLO DE SALMON AHUMADO RELLENO
CON QUESOQ PHILADELPHIA'Y CEBOLLINO 13'50€

PASTA

45, SPAGHETTI “BOLOGNESE" 9'90€

46. SPAGHETTI “CARBONARA" 11'50€
Bacon, cebolla, huevo, crema, pimienta negra

47. SPAGHETTI “VONGOLE" 22'00€
Almejas, ajo, perejil, guindilla, aceite de oliva

48. SPAGHETTI “FRUTTI DI MARE" 1700€

Mejillones, almejas, calamares, gambas, tomate
49, FETTUCCINE VEGETARIANA

CON TOMATE O CREMA 1'50€
PAELLAS Y ARROCES
(minimo 2 personas - precio por persona)
54, PAELLA VEGETARIANA 16'90€
55. PAELLA MIXTA 19'90€

Carne, pescado y marisco.
56. PAELLA DE PESCADO Y MARISCO 20'90€

57. ARROZ CALDOSO DE MARISCO 20'90€
58. ARROZ CALDOSO DE BOGAVANTE 32'90€
60. ARROZ NEGRO (Rape, calamar) 19'90€
61. RISOTTO DE PATO Y BOLETUS 18'90€
62. RISOTTO VEGETARIANO 16'90€

35, MELON CON JAMON IBERICO 14'50€
36. CEVICHE DE ATUN 14'50€
37. CEVICHE DE SALMON 13'50€
38. TEMPURA DE VERDURAS 1020€
39. TEMPURA DE LANGOSTINOS 14'50€
40. CARPACCIO DE SOLOMILLO 13'50€
41, CARPACCIO DE ATUN

CON VINAGRETA DE WASABI 13'50€
43, MEJILLONES FRESCOS AL VAPOR

0 A LA MARINERA 14'50€
44, ALMEJAS FRESCAS AL VAPOR

0 A LA MARINERA 22'00€

50. PENNE ARRABIATTA

CON BACON AHUMADO 1'50€
51, FETTUCCINE CON SOLOMILLO,

CHAMPINONES Y SALSA ROQUEFORT  16'50€

52, LASAGNA" CLASICA" DE CARNE 1190€
53. LASAGNA VEGETAL BERENJENA
Y CALABACIN 1190€
S
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. CARNES
| 63 PECHUGA DE POLLO 1350€ 68, SOLOMILLO DE TERNERA 23'90€
631 CHULETA DE CERDO FRESCA 1450€ 69, CHULETGON DE TERNERA (~750gr)  36'00€
64. SOLOMILLO DE CERDO 14906 70.LOMO ALTO BLACK ANGUS AMERICANO 39'00€
| 65.BROCHETA MIXTA 17'90€ 300gr.
66. PARRILLADA DE CARNE 2190€ 71, SECRETO IBERICO 19'50€
67. ENTRECOT DE TERNERA 18906 72 PLUMA IBERICA 2150€

CON SALSA A ELEGIR +2€
73. CHAMPINONES / 74. PIMIENTA / 75. ROQUEFORT / 76. BEARNESA / 78. BBQ

- CORDERO
| 79. CHULETILLAS DE CORDERO 26'90€
81. PIERNA DE CORDERO LECHAL 24'50€

) Todos los platos de carne y pescado se sirven con verduras y papas a elegir:
Papas fritas, arrugadas, papas folio, arroz o ensalada.

PESCADOS Y MARISCOS
82. LUBINA A LA GRILL 20'90€ 95. CALAMAR SAHARIANO A LA PLANCHA 21'90€
83. LUBINAA LA SAL 22'90€ 96. CALAMAR SAHARIANO FRITO 21'95€
84. DORADA A LA GRILL 20'90€ 97. 0STRAS (ud.) 6'90€
842. DORADA A LA SAL 22'90€ 98. LANGOSTINOS A LA PLANCHA 20'90€
| 85. SAMA' 26:90€ 99. LANGOSTINOS JUMBO 100gr 12'90€
| 86.SALMON 1890¢€ 100. BOGABANTE CANADIENSE ~ 100gr 14'00€
87. ATUN 19'90€ 101, CIGALAS 100gr 13'00€
88. LENGUADO 19'50€ 106. MARISCADA FRIA O CALIENTE 79'00€
881. CHERNE A LA PLANCHA 27'50€ Minimo 2 pers. precio por persona

93. PARRILLADA DE PESCADO Y MARISCO 22'50€

94, ZARZUELA DE PESCADO Y MARISCO  25'90€
Minimo 2 pers. precio por persona

CON SALSA AELEGIR +2€
107. Ajo, chili, perejil y aceite de oliva
108. Tartara / 109. Salsa rosa
110. Mantequilla con limdn y alcaparras
112. Holandesa / 113. Vino blanco
114. Champagne / 115. Marinera




ESPECIALIDADES DE LA CASA

117. PLANK STEAK ENTRECOT 20'90€
118. PLANK STEAK SOLOMILLO DE CERDO 18'90€
119, PLANK STEAK SOLOMILLO DETERNERA  26'90€

120. LENGUADO “WALEVSKA" 24'90€
Filete de lenguado al vapor con salsa de vino blanco,
salsa de langosta, langostino, mejillones y esparrago
verde

121. SOLOMILLO “BLACK AND WHITE" 25'90€
Medallones de ternera y cerdo servido con salsa
oporto, salsa béarnaise y esparrago verde

122. SOLOMILLO “JACK DANIELS" 27'90€
Solomillo de ternera marinado en whisky servido con
salsa de pimienta negra oriental y chupito de Jack

Daniel's

123. TOURNEDO "ROSSINI" 27'90€
Corazdn de solomillo con salsa de oporto, foie, trufa y
bacon crujiente

124. CRISPY PATO 26'50€

1/2 pato deshuesado servido en plato caliente,
acompafiado con salsa naranja

132. FAJITAS MEXICANAS POLLO 18'90€
133. FAJITAS MEXICANAS TERNERA 2090€
134. FAJITAS MEXICANAS MIXTAS 2190€

Pollo, ternera y langostinos

PIZZAS

135. MARGARITA tomate, mozarella

Todos los PLANK STEAK van servidos
en tabla de madera, puré de papas gratinado,
salsa Béarnaise y verdura

125. CHERNE AL HORNO 28'50€
Minimo 2 pers. - precio por persona

128. PASTA RELLENA DE SALMON 15'50€
Servido con crema de marisco y esparragos

129. PASTA RELLENA DE BOLETUS 15'50€
Servido con magret de pato y salsa de funghi porcini

130. RAVIOLI GIGANTES 16'90€
Relleno de espinacas con salsa roquefort

131. CHATEAUBRIAND 27'90€

Minimo 2 pers. - precio por persona

Las fajitas se sirven con tortitas de trigo,
guacamole, salsa BBQ, salsa yogurt
y salsa de queso

136. VESUBIO tomate, mozzarella y jamén 10'90€
137. CAPRICHOSA tomate, mozzarella, jamdn y champifiones 190€
138. CARBONARA tomata, mozzarella, bacdn, cebolla y huevo 12'50€
139. CALZONE tomate, mozzarella y jamén 12'50€
140. TONNO tomate, mozzarella, attin y cebolla 190€
141. HAWAII tomate, mozzarella, jamdn y pifia 190€
142. FRUTTI DI MARE tomate, mozzarella, gambas, attin, mejillones y calamares 14'90€
143. QUATTRO FORMAGGI tomate, mozzarella, edam, roquefort y camembert 13'90€
144, MEXICANA tomate, mozzarella, cebolla, ternera, maiz, pimiento rojo y jalapefios 15'50€
145. PITOS Y FLAUTAS tomate, mozzarella, cebolla, tiras de solomillo y bearnaise 18'90€
146. SALMON tomate, mozzarella, salmon ahumado, esparragos, salsa holandesa 14'90€
147. BARBACOA pollo, cebolla, beicon y salsa BBQ 14'90€
148. VEGETARIANA tomate, mozzarella, cebolla, pimiento, calabacino y champifiones 14'90€

INGREDIENTE EXTRA +1,50€ / GAMBAS +2,50€
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i BREAD
01, GARLIC BREAD 290€
02 GARLIC BREAD WITH TOMATO 310€

03. GARLIC BREAD WITH TOMATO & CHEESE ~ 3'95€
04. BREAD WITH TOMATO

& IBERIAN HAM 5'90€
L
SOUPS
05. PUMPKIN CREAM WITH CRISPY 08. AU GRATIN ONION SOUP 9'50€
IBERIAN HAM 9'90€ 09. THAI KING PRAWN TOM YAM SOUP  13'50€
06. CREAM OF TOMATO SOUP WITH BASIL ~ 8'90€ 10. THAI CHICKEN TOM YAM SOUP 10'50€
07. FISH AND SEAFOOD SOUP 12'50€
SALADS
11. GREEK SALAD 10'50€
12. MIXED SALAD 8'95€
13. SALAD WITH TOMATO, ONION,
AVOCADO AND TUNA 9'50€
14, "CAPRESE" SALAD 9'50€
15, CHICKEN CAESAR SALAD 1'50€

16. GOAT CHEESE SALAD
WITH TOASTED BREAD AND NUTS 10'90€
17. THAI KING PRAWN SALAD 13'90€
With vermicelli, king prawns, spicy sweet
and sour sauce & coriander
18. THAI CHICKEN SALAD 10'90€
With vermicelli, chicken, spicy sweet
& sour sauce & coriander
19. CHICKEN TIKKA SALAD 10'90€
Indian mixed salad with chicken Tikka
& yogurt sauce

Salad extras:
Avocado 2,50€ / Tuna 2,50€ / Onion 1,50€

OUR IBERIAN PRODUCTS
A g
20, IBERIAN HAM 1590€  26'00€
21, MIXED IBERIAN PRODUCTS 14506 2300€
22.IBERIAN PRODUCTS & CHEESE ~ 1450€  2200€
23, CANARIAN MIXED CHEESE 1300€  1900€

IGIC no Incluido




STARTERS
24, IBERIAN HAM CROQUETTES

WITH SWEET CHILLI ALIOLI 9'90€
25, GRILLED SMOKED CHEESE

WITH PALM HONEY 11'50€
26. FRIED CHEESE WITH FIG MARMALADE

& REDUCTION OF PORT WINE 9'90€
261, GREEN FRIED "PADRON" PEPPERS 9'90€
262. GRILLED PORK SAUSAGE 9'90€
27. KING PRAWN COCKTAIL 11'50€
28. AVOCADO WITH KING PRAWNS 13'50€
29. GARLIC KING PRAWNS 12'60€
30. GARLIC MUSHROOMS 10'50€
32. TUNA TARTAR 14'50€
33. SALMON TARTAR 14'50€
PASTA
45, SPAGHETTI “BOLOGNESE" 9'90€
46. SPAGHETTI “CARBONARA’ 11'50€

Bacdn, onions, egg, cream, black pepper

47. SPAGHETTI “VONGOLE" 22'00€
Clams, garlic, parsley, chili pepper, olive oil

48. SPAGHETTI “FRUTTI DI MARE" 17'00€
Mussels, clams, squids, prawns, tomato

49, VEGETARIAN FETTUCCINE

WITH TOMATO OR CREAM 1'50€
PAELLA AND RICE
(minimum 2 person - price per person)
54, VEGETARIAN PAELLA 16'90€
55. MIXED PAELLA 19'90€
Meat, fish and seafood
56. FISH AND SEAFOOD PAELLA 20'90€
57. RICE IN BROTH WITH SEAFOOD 20'90€
58. RICE IN BROTH WITH LOBSTER 32'90€
60. BLACK RICE Monkfish, squid 19'90€
61. RISOTTO WITH DUCK & BOLETUS 18'90€
62. VEGETARIAN RISOTTO 16'90€

34. SMOKED SALMON ROLL, FILLED
WITH PHILADELPHIA CHEESE & ONION 13'50€

35, MELON WITH IBERIAN HAM 14'50€
36. TUNA CEVICHE 14'50€
37. SALMON CEVICHE 13'50€
38. VEGETABLES IN TEMPURA 1020€
39. KING PRAWNS IN TEMPURA 14'50€
40, FILET STEAK CARPACCIO 13'50€
41, TUNA CARPACCIO 13'50€
with wasabi vinaigrette
43, STEAMED OR MARINATED
FRESH MUSSELS 14'50€

44, STEAMED OR MARINATED FRESH CLAMS = 22'00€

50. PENNE ARRABIATTA WITH
SMOKED BACON

51, FETTUCCINE WITH STEAK,
MUSHROOMS & ROQUEFORT SAUCE

52. LASAGNA "CLASSICA" WITH MEAT

53. VEGETABLE LASAGNE WITH AUBERGINE
& COURGETTE

1'50€

16'50€
11'90€

11'90€
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- MEAT

63. CHICKEN BREAST 13'50€ 68. BEEF TENDERLOIN 23'90€
631. FRESH PORK CHOP 14'50€ 69. BEEF CHOP (= 7509) 36'00€
64. PORK TENDERLOIN 14'90€ 70. AMERICAN BLACK ANGUSTOP LOIN ~ 39'00€
65. MIXED MEAT KEBAB 17'90€ 300g

66. MIXED MEAT GRILL 2190€ 71, SECRETO IBERICO 19'50€
67. SIRLOIN STEAK 18'90€ 72. PLUMA IBERICA 21'50€

WITH SAUCE OF CHOICE +2€
73. MUSHROOMS / 74, PEPPER / 75. ROQUEFORT / 76. BERNAISE / 78. BBQ

LAMB

79. LAMB CHOPS 26'90€
81. LEG OF SUCKLING LAMB 24'50€

@ All meat & fish dishes are served with vegetables and potatoes to choose from:
Fries, canarian potatoes, jacket potatoes, rice or salad

FISH AND SEAFOOD

82. GRILLED SEA BASS 20'90€ 95. GRILLED SQUID 21'90€

83. SEA BASS IN SALT CRUST 22'90€ 96. FRIED SQUID 21'95€

842. GRILLED GOLD BREAM 20'90€ 97. OYSTERS (ud.) 6'90€

84. GOLD BREAM IN SALT CRUST 22'90€ 98. GRILLED KING PRAWNS 20'90€

85. SEABREAM “SAMA’ 26'90€ 99. JUMBO KING PRAWNS 100gr 12'90€
: 86. SALMON 18'90€ 100. CANADIAN LOBSTER 100gr 14'00€

87. TUNA 19'90€ 101. CRAYFISH 100gr 13'00€

88. SOLE 19'90€ 106. MIXED SEAFOOD (COLD OR WARM)  79'00€

881. GRILLED STONE BASS 27'50€ Minimum 2 person - price per person

93. MIXED FISH AND SEAFOOD GRILL 22'50€

94, FISH AND SEAFOOD ZARZUELA 25'90€

Minimum 2 person - price per person

WITH SAUCE OF CHOICE +2€
107. Garlic, chili, parsley and olive oil
108. Tartar /109. Cocktail sauce
110. Butter with lemon and capers
112. Hollandaise / 113. White wine
114, Champagne / 115. Seafood




HOUSE SPECIALITIES
117. ENTRECOTE PLANK STEAK 20'90€ All PLANK STEAKS are served on a wooden
118. PORK PLANK STEAK 18'90€ board with Au gratin mashed potatoes,
119. BEEF FILLET PLANK STEAK 26'90€ Béarnaise sauce and vegetables
120. SOLE “WALEVSKA" 24'90€ 125. BAKED STONE BASS 28'50€
Steamed sole fillet with white wine sauce, Minimum 2 person - price per person
lobster sauce, king prawn, mussels & green 128. SALMON FILLED PASTA 15'50€
asparagus Served with seafood cream & asparagus
121, FILLET STEAK “BLACK AND WHITE" ~ 25'90€ 129. BOLETUS FILLED PASTA 15'50€

Medallions of beef and pork served with port wine
sauce, Bearnaise sauce & green asparagus

122. FILLET STEAK “JACK DANIELS" 27'90€
Fillet steak marinated with whisky,
served with oriental black pepper sauce
& a shot of Jack Daniel's

123. TOURNEDOS "ROSSINI" 27'90€
Fillet steak with port wine sauce, foie, truffle
& crispy bacon

124. CRISPY DUCK 26'50€

Half boneless duck served on hot plate,
served with orange sauce

132. CHICKEN MEXICAN FAJITAS 18'90€
133. BEEF MEXICAN FAJITAS 20'90€
134. MIXED MEXICAN FAJITAS 2190€

Chicken, beef, prawns

PIZZAS

135. MARGARITA tomato & mozarella

Served with duck breast & funghi
porcini sauce

130. GIANT RAVIOLI 16'90€
With spinach filling & roquefort sauce
131. CHATEAUBRIAND 27'90€

Minimum 2 person - price per person

Fajitas are served with wheat pancakes,
guacamole, BBQ sauce and yoghurt sauce

9'90€

136. VESUBIO tomato, mozzarella & ham 10'90€
137. CAPRICCIOSA tomato, mozzarella, ham & mushrooms 11'90€
138. CARBONARA tomato, mozzarella, bacon, onion & egg 12'50€
139. CALZONE tomato, mozzarella & ham 12'50€
140. TONNO tomato, mozzarella, tuna & onion 1'90€
141. HAWAII tomato, mozzarella, ham & pineapple 11'90€
142. FRUTTI DI MARE tomato, mozzarella, prawns, tuna, mussels & squids 14'90€
143, QUATTRO FORMAGGI tomato, mozzarella, edam, roquefort & camembert 13'90€
144, MEXICANA tomato, mozzarella, onion, beef, corn, red pepper & jalapefios 15'50€
145, PITOS Y FLAUTAS tomato, mozzarella, onion, sirloin strips & Bearnaise 18'90€
146. SALMON tomato, mozzarella, smoked salmon, green asparagus, hollandaise sauce 14'90€
147, BARBECUE chicken, onion, bacon and BBQ sauce 14'90€
148. VEGETARIANA tomato, mozzarella, onion, pepper, zucchini & mushrooms 14'90€

EXTRA INGREDIENTS +1,50€ / PRAWNS +2,50€




01. KNOBLAUCHBROT 2'90€
02. KNOBLAUCHBROT MIT TOMATEN 3'10€

03. KNOBLAUCHBROT MIT TOMATEN UND KASE 3'95€
04. BROT MIT TOMATEN

UND IBERISCHEM SCHINKEN 590€
.
05. KURBISCREMESUPPE MIT KNUSPRIGEN 08. GRATINIERTE ZWIEBELSUPPE 9,50€
SCHINKENSTREIFEN 9'90€ 09. THAI TOM YAM GARNELENSUPPE 13'50€
06. TOMATENCREMESUPPE MIT BASILIKUM  8'90€ 10. THAI TOM YAM HUHNERSUPPE 10'50€

07. FISCH-UND MEERESFRUCHTESUPPE  12'50€

SALATE
1. GRIECHISCHER SALAT 10'50€
12. GEMISCHTER SALAT 8'95€
13. TOMATENSALAT MIT ZWIEBELN,

AVOCADO & THUNFISCH 9'50€
14, "CAPRESE" SALAT 9'50€

15, "CAESAR" SALAT (mit Hiihnerbrust) 11'50€
16. ZIEGENKASE-SALAT MIT GEROSTETEM

BROT & WALNUSSE 10'90€

17. THAI GARNELEN-SALAT 13'90€
Mit Nudeln, Garnelen, stiB-saure pikante Sole,
& Koriander

18. THAI HUHNERSALAT 10'90€
Mit Nudeln, Huhn, sii8-saure pikante SoRe &
Koriander

19. TIKKA HUHNERSALAT 10'90€

Indischer gemischter Salat mit Tikka Huhn un
Joghurt-Sauce

Salat extras:
Avocado 2,50€ / Thunfisch 2,50€ / Zwiebel 1,50€

UNSERE IBERISCHEN PRODUKTE

172 1

20. IBERISCHER SCHINKEN “BELLOTA"  15'90€  26'00€
21, IBERISCHE PLATTE GEMISCHT 1450€ 23'00€
22. IBERISCHE PLATTE MIT KASE 1450€ 22'00€
23, GEMISCHTE KANARISCHE KASEPLATTE 13'00€  19'00€

IGIC no Incluido — ___]




VORSPEISEN
24, IBERISCHE SCHINKENKROKETTEN

MIT SUSSEM CHILI-AIOLI 9'90€
25. RAUCHERKASE, GEGRILLT

MIT PALMHONIG 11'50€
26. GEBACKENER KASE AUF

FEIGENMARMELADE MIT PORTWEIN 9'90€
261, "PIMIENTOS DEL PADRON"

(kleine griine Bratpaprika) 9'90€
262. “CHORIZOS PARILLEROS"

(spanische Bratwurst) 9'90€
27. GARNELEN-COCKTAIL 11'50€
28. RIESENGARNELEN AUF AVOCADO 13'50€
29, GARNELEN IN KNOBLAUCHOL 12'50€
30. CHAMPIGNONS IN KNOBLAUCHOLL  10'50€
32. TUNFISCH TARTAR 14'50€
33. LACHS TARTAR 14'50€
NUDELGERICHTE
45, SPAGHETTI “BOLOGNESE" 9'90€
46. SPAGHETTI “CARBONARA" 11'50€

Speck, Zwiebeln, Ei, Sahne & schwarzer Pfeffer

47, SPAGHETTI “VONGOLE" 22'00€
Venusmuscheln, knoblauch,
petersile und olivenal

48, SPAGHETTI “FRUTTI DI MARE" 17'00€

Miesmuscheln, Venusmuscheln,
Tintenfisch, Garnelen & Tomaten

PAELLA UND REISGERICHTE

(Min. 2 Pers. - Preis pro Pers.)

54, VEGETARISCHE PAELLA
55. GEMISCHTE PAELLA
Fleisch, Fisch und Meeresfriichte

16'90€
19'90€

34, GERAUCHERTE LACHSROULADE GEFULLT MIT
PHILADELPHIA UND SCHNITTLAUCH ~ 13'50€
35. HONIGMELONE MIT IBERISCHEM

SCHINKEN 14'50€
36. THUNFISCH CEVICHE 14'50€
37. LACHS CEVICHE 13'50€
38. GEMUSE TEMPURA 10'20€
39, GARNELEN TEMPURA 14'50€
40. CARPACCIO VOM RINDERFILET 13'50€
41, THUNFISCH CARPACCIO 13'50€

Mit Wasabi Vinaigrette
43, FRISCHE MIESMUSCHELN GEDAMPFT

ODER “A LA MARINERA" 14'50€
44, FRISCHE VENUSMUSCHELN GEDAMPFT
ODER “A LA MARINERA" 22'00€

49, FETTUCCINE MIT GEMUSE

IN TOMATEN- ODER SAHNESORBE 1'50€
50. PENNE ARRABIATTA 1'50€

Geraucherter speck
51. FETTUCCINE MIT FINDERFILET,

CHAMPIGNONS & ROQUEFORTSORE ~ 16'50€
52. LASAGNE BOLOGNESE (klassisch) 1'90€
53. VEGETARISCHE LASAGNE

Aubergine & Zucchini - 1M90€
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56. PAELLA MIT FISCH UND MEERESFRUCHTE 20'90€
57. REIS IN BRUHE MIT MEERESFRUCHTEN  20'90€
58, REIS IN BRUHE MIT HUMMER 32'90€
60. SCHWARZER REIS mit Seeteufel & Tintenfisch  19'90€
61. ENTEN-RISOTTO MIT BOLETUSPILZEN ~ 18'90€
62. VEGETARISCHES RISOTTO 16'90€
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" FLEISCHGERICHTE
Il 63. HUNERBRUST 13'50€ 68. RINDERFILET 23'90€
- 631. SCHWEINEKOTELETT 14'50€ 69. RINDERKOTELETT (= 750gr) 36'00€
' 64, SCHWEINEFILET 14'90€ 70. ENTRECOTE: 300g

65. GEMISCHTER FLEISCHSPIESS 17'90€ “LOMO ALTO", "BLACK ANGUS", "AMERICANO" 39'00€
| 66, GEMISCHTE GRILLFLEISCHPLATTE 21'90€ 71. SECRETO IBERICO 19'50€

67. ENTRECOTE (vom Rind) 18'90€ 72. PLUMA IBERICA 21'50€

SOBE NACH WUNSCH +2€

‘ 73. CHAMPIGNON / 74. GRUNER PFEFFER /75. ROQUEFORT / 76. BEARNAISE / 78. BBQ 45

LAMM
79, LAMMKOTELETTS 26'90€

|
‘ 81, LAMMKEULE 24'50€

Alle Fleischgerichte und fisch werden mit Beilagen nach Wunsch serviert:
Pommes Frites, Folienkartoffeln, “papas arrugadas” (kanarische Kartoffeln), Reis oder Salat

FISCH UND MEERESFRUCHTE

82. GERGILLTER WOLFSBARSCH 20'90€ 95. GEGRILLTER TINTENFISCH 2190€
83. WOLFSBARSCH IN SALZKRUSTE 22'90€ 96. FRITTIERTER TINTENFISCH 21'95€
84. GEGRILLTER GOLDBRASSE 20'90€ 97. AUSTERN (PRO STUK) 6'90€
842. GOLDBRASSE IN SALZKRUSTE 22'90€ 98. GEGRILLTE RIESENGARNELEN 20'90€
' 85. ROTE FLECKBRASSE 26'90€ 99. JUMBO GARNELEN 100gr 12'90€
| 86. LACHS 18'90€ 100. KANADISCHER HUMMER 100gr 14'00€
| 87. THUNFISCH 19'90€ 101. KAISERGRANAT 100gr 13'00€
88. SEEZUNGE 19'90€ 106. MEERESFRUCHTEPLATTE 79'00€
881. GEGRILLTER ZACKENBARSCH 27'50€ (KALT ODER WARM)
93. GRILLPLATTE FISCH UND Minimum 2 Personen - Preis pro Person
MEERESFRUCHTE 22'50€

94, "ZARZUELA" FISCH UND MEERESFRUCHTE  25'90€
Min. 2 Per. - Preis pro Person

WITH SAUCE OF CHOICE +2€
107. Knoblauch, Chili, Petersilie und Olivendl
108. Tartar / 109. Cocktail
110. Butter mit zitrone und kapern
112. Hollandaise / 113. WeiBwein
114, Champagne / 115. Marinera

e




SPEZIALITATEN DES HAUSES

117. PLANK STEAK ENTRECOTE 20'90€ Alle PLANK-STEAKS werden auf einer

118. PLANK STEAK VOM SCHWEIN 18'90€ Holzplatte, mit Kartoffelgratin, BéarnaisesoBe &

119. PLANK STEAK VOM RIND 26'90€ Gemiise serviert.

120. SEEZUNGE “"WALEVSKA" 24'90€ 125. GEBACKENER ZACKENBARSCH 28'50€
Gediinstete Seezungefilet mit WeiBwinsol3e, Minimum 2 Personen - Preis pro Person
LangustesoB3e, Garnelen, miesmuscheln und 128. PASTA GEFULLT MIT LACHS 15'50€
griinem Spargel serviert mit einer Creme aus Meeresfriichten

121. RINDERFILET “BLACK AND WHITE"  25'90€ und Spargel
Medaillons vom Rind- und Schweinefleisch 129. PASTA GEFULLT MIT BOLETUS PILZEN ~ 15'50€
serviert mit PortweinsoRe, Béarnaisesoe serviert mit Entenbrust und SteinpilzsoRe
und griinem Spargel 130. RIESEN RAVIOLI 16'90€

122, RINDERFILET “JACK DANIELS” 27'90€ gefiillt mit Spinat, serviert mit RoquefortsoRe
Rinderfilet mariniert in WhISky, serviert mit 131. CHATEAUBRIAND 27'90€

orientalischem schwarzen Pfeffer

, ' Minimum 2 Personen - Preis pro Person
und einem Schuss Jack Daniel's

123. TOURNEDOS "ROSSINI" 27'90€
Rinderfilet mit PortweinsoBe, Foie, Triiffel und
knusprigem Speck

124. KNUSPRIGE ENTE 26'50€

1/2 Ente ohne Knochen serviert auf heiRer
Platte, mit Orangensol3e

132. MEXIKANISCHE FAJITAS MITHUHN ~ 18'90€

133 MEXIKANISCHE FAJITAS MIT RINDFLEISCH  20'90€ Unsere Fajitas werden mit Weizentortillas,

134. MEXIKANISCHE FAJITAS GEMISCHT ~ 21'90€ Guacamole-, BBQ und JoghurtsoB3e serviert.
Huhn, Rindfleisch, Garnelen

%

PIZZAS 0.
135. MARGARITA Tomaten, Mozarella Wdestial 9'90€
136. VESUBIO Tomaten, Mozzarella und Schinken : . 10'90€
137. CAPRICCIOSA Tomaten, Mozzarella, Schinken und Champignons . f W po T 11'90€
138. CARBONARA Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Speck, schwarzer Pfeffer, El il s = 12'50€
139. CALZONE Tomaten, Mozzarella, Schinken b e 12'50€
140. TONNO Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln 1'90€
141, HAWAII Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas 1'90€
142, FRUTTI DI MARE Tomaten, Mozzarella, Garnelen, Thunfisch, Miesmuscheln, Tintenfisch 14'90€
143, QUATTRO FORMAGGI Tomaten, Mozzarella, Edamer, Roquefort und Camembert 13'90€
144, MEXICANA Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Rindleisch, Mais, roter Pfeffer, Jalapefios 15'50€
145, PITOS Y FLAUTAS Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Rinderfiletstreifen, BearnaisesoRe 18'90€
146, SALMONE Tomaten, Mozzarella, geraucherter Lachs, Spargel, HollandaisesoRe 14'90€
147. BARBECUE Huhn, Zwiebel, Speck und BBQ Sauce 14'90€
148. VEGETARIANA Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Paprika, Zucchini & Champignons 14'90€

ZUSATZLICHER BESTANDTEIL +1,50€ / GARNELEN +2,50€

.
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BROD
01. HVITLOKSBRAD 2'90€
02. BR@D MED TOMAT 3'10€
03. BR@D MED TOMAT 0G OST 3'95€
04. BR@D MED TOMAT
0G IBERISK SKINKE 590€
.
SUPPER
05. GRESSKARSUPPE MED STRIMLET 08. GRATINERT LOKSUPPE 9'50€
SPRO IBERISK SKINKE 9'90€ 09. «THAI TOM YAM» KONGEREKESUPPE ~ 13'50€
06. TOMATSUPPE MED BASILIKUM 8'90€ 10. «<THAI TOM YAM» KYLLINGSUPPE 10'50€
07. FISK-0G SKALLDYRSUPPE 12'50€
SALATER
11. GRESK SALAT 10'50€
12. SALATMIX 8'95€
13. TOMATSALAT MED L@K,
AVOKADO 0G TUNFISK 9'50€
14, «<CAPRESE» SALAT 9'50€
15, «CESAR» KYLLINGSALAT 11'50€

16. GEITOSTSALAT MED RISTET BR@D 10'90€
og valngtter

17. THAI KONGEREKESALAT 13'90€
Med risnudler, kongereker, sat og sur krydret
saus, koriander

18. THAI KYLLINGSALAT 10'90€
Med risnudler, kylling, set og sur krydret saus,
koriander

19. TIKKA KYLLINGSALAT 10'90€
Indisk salat med Tikka kylling
0g yoghurtsaus

EKSTRA TIL SALATENE:

Avokado 2,50€ / Tunfisk 2,50€ / Lok 1,50€

VARE IBERISKE PRODUKTER
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20. IBERISK SKINKE 15'90€ 26'00€
21. VARIERT UTVALG AV IBERISK SKINKE  14'50€  23'00€
22. VARIERT UTVALG AV IBERISK SKINKEOG OST 14'50€  22'00€
23. VARIERT UTVALG AV KANARISKE OSTER 13'00€  19'00€

IGIC no Incluido . ]




FORRETTER

24, IBERISKE SKINKEKROKETTER
MED S@T CHILLI AIOLI

25. ROKT OST, GRILLET
MED PALMEHONNING

26. FRITERT OST MED FIKENMARMELADE

261. SMA FRITERTE GRONNE PAPRIKAER
«PIMIENTOS PADRON»

262. GRILLET SVINEPOLSE «CHORIZOS»

27. KONGEREKECOCKTAIL

28. AVOKADO MED KONGEREKER

29, KONGEREKER | HVITLOKSOLIJE

30. SIAMPINJONGER | HVITLOKSOLJE

32. TUNFISK «TARTAR>

33, LAKSE «TARTAR»

PASTARETTER

45, SPAGETTI “BOLOGNESE"

46, SPAGETTI “CARBONARA"
Bacon, lak, flate, sort pepper

47. SPAGETTI "VONGOLE"

9'50€

150€
9'90€

9'90€
9'90€
11'50€
13'50€
12'50€
10'50€
14'50€
14'50€

9'90€
11'50€

22'00€

Muslinger, hvitlgk, persille, chilli og olivenolje

48, SPAGETTI “FRUTTI DI MARE"
blaskjell, muslinger, blekksprut,
kongereker, tomat

PAELLA 0G RIS

(Min. 2 Pers. - Pris per Pers.)

54, PAELLA MED GRONNSAKER
55. PAELLA MED KJ@TT 0G FISK
Kjott, fisk og skalldyr
56. PAELLA MED FISK 0G SKALLDYR
57. MARINERT KOKT RIS MED SJOMAT
58. MARINERT KOKT RIS MED HUMMER
60. SORT RIS Breiflabb, blekksprut
61. RISOTTO MED AND 0G BOLETUS
SJAMPINJONG
62. RISOTTO MED GRONNSAKER

1700€

16'90€
19'90€

20'90€
20'90€
32'90€
19'90€

18'90€
16'90€

34. LEFSER FYLT MED LAKS,

PHILADELPHIA OST 0G L@K 13'50€
35. MELON MED SKINKE 14'50€
36. TUNFISK «CEVICHE» 14'50€
37. LAKSE «CEVICHE» 13'50€
38. FRITERTE GRONNSAKER «TEMPURA»  10'20€
39. FRITERTE KONGEREKER «TEMPURA»  14'50€
40, «<CARPACCIO» AV OKSEKIOTT 13'50€
41, <CARPACCIO» AV TUNFISK 13'50€

Med Wasabi marinade
43, FERSKE DAMPEDE ELLER MARINERTE

BLASKJELL 14'50€
44, FERSKE DAMPEDE ELLER MARINERTE

MUSLINGER 22'00€
49, VEGETARISK FETTUCCINE

MED TOMAT ELLER FL@TE 11'50€
50. PENNE ARRABIATTA MED R@KT BACON 11'50€
51, FETTUCCINE MED OKSEKJQTT,

SJAMPINJONG 0G ROQUEFORTSAUS 16'50€
52, LASAGNE "CLASSICA" MED KI@TT 11'90€
53. VEGETARLASAGNE MED

AUBERGINE 0G SQUASH 1190€

R
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' KOTTRETTER
63. KYLLINGBRYST 13'50€ 68. INDREFILET AV OKSEKJOTT 23'90€
631. FERSK SVINEKOTELETT 14'50€ 69. RIBEYE CUTLET (= 750gr) 36'00€
64. INDREFILET AV SVIN 14'90€ 70. MORBRAD AV AMERIKANSK SVART ANGUS  39'00€
65. GRILLSPYD MED VARIERT KJOTT 17'90€ 300g
66. GRILLET KJ@TT 21'90€ 71. SECRETO IBERICO 19'50€
67. ENTRECOTE 18'90€ 72. PLUMA IBERICO 21'50€
MED VALGFRI SAUS +2€

73. SIAMPINJONGER / 74. GRONN PEPPER /75. ROQUEFORT / 76. BEARNAISESAUS / 78. BBQ

LAM
79. LAMMEKOTELETTER 26'90€
81. LAMMELAR 24'50€

® Alle kjottretter og fisk serveres med gronnsaker og poteter, og du kan velge mellom:
Pommes fries, kanariske poteter, bakt potet, ris eller salat

FISK 0G SKALLDYR

82. GRILLET HAVABBOR 20'90€ 95. GRILLET BLEKKSPRUT 2190€

83. SALTET HAVABBOR 22'90€ 96. FRITERT BLEKKSPRUT 21'95€

84. GRILLET “DORADA" 20'90€ 97. OSTERS (pr. stykk) 6'90€

842, SALTET “DORADA" 22'90€ 98. GRILLET KONGEREKER 20'90€

85. SAMA 26'90€ 99. STORE KONGEREKER «JUMBO» 100gr 12'90€
| 86. LAKS 18'90€ 100. KANADISK HUMMER 100gr 14'00€
' 87. TUNFISK 19'90€ 101. SJOKREPS 100gr 13'00€

88. SJOTUNGE 19'90€ 106. SKALLDYRTALLERKEN 79'00€

881. GRILLET VRAKFISK «CHERNE» 27'50€ (KALD ELLER VARM)

93. GRILLET FISK 0G SKALLDYR 22'50€ Min. 2 Pers. - Pris pro Pers.

94, GRYTERETT MED FISK 0G SKALLDYR ~ 25'90€
Min. 2 Pers. - Pris pro Pers.

MED VALGFRI SAUS +2€
107. Hvitlgk, chili, persille og olivenolje
108. “Tartara" / 109. Cocktailsaus
110. Smer med sitron og kapers
112. Hollandaise / 113, Hvitvin
114, Champagne / 115. Marinera |




HUSET SPESIALITETER

117. PLANK STEAK - ENTRECOTE 20'90€
118, PLANK STEAK - INDREFILET AV SVIN 18'90€
119. PLANK STEAK - INDREFILET AV OKSEKJ@TT 26'90€

120. SJOTUNGE "WALEVSKA" 24'90€
Dampet sjgtunge med hvitvinssaus,
hummersaus, kongereker, blaskiell
0g grenn asparges

121, INDREFILET “BLACK & WHITE" 25'90€
Medaljonger av okse- og svinekjott servert med
portvinssaus, Bearnaisesaus og grann asparges

122. INDREFILET “JACK DANIELS" 27'90€
Oksefilet marinert i whisky, servert med
orientalsk sort pepper og en «shot» med Jack
Daniels

123. TOURNEDO "ROSSINI" 27'90€
Oksefilet med portvinssaus, lever, trafler og spre
bacon

124. "CRISPY" AND 26'50€
En halv benfri and, servert i varm appelsinsaus

132. MEKSIKANSKE KYLLINGFAJITAS 18'90€
133. MEKSIKANSKE FAJITAS

MED BIFFSTRIMLER 20'90€
134. MEKSIKANSKE FAJITAS
MED VARIERT KIQTT 21'90€

Kylling, storfekijott, reker

PIZZA

135. MARGARITA Tomat, mozarella
136. VESUBIO Tomat, mozzarella, skinke

137. CAPRICHOSA Tomat, mozzarella, skinke, sjampinjong

138. CARBONARA Tomat, mozzarella, bacon, lok, egg
139, CALZONE Tomat, mozzarella, skinke

140. TONNO Tomat, mozzarella, tunfisk, lak

141, HAWAII Tomat, mozzarella, skinke, ananas

ALLE VARE PLANK STEAK blir servert pa et
trebrett med gratinerte potetmos,
Bearnaisesaus og grennsaker

125, OVNSBAKT VRAKFISK «CHERNE 28'50€
Min. 2 Pers. - Pris pro Pers.

128. PASTA FYLT MED LAKS 15'50€
Servert med fiskesaus og asparges

129. PASTA FYLT MED “BOLETUS" 15'50€
Servert med andebryst og «Funghi porcini»
soppsaus

130. KJEMPE RAVIOLI 16'90€

Spinat fylt med roquefortsaus
131. CHATEAUBRIAND - INDREFILET 27'90€
Minimum 2 Personen - Preis pro Person

VARE FAJITAS blir servert med tortillalefser av
hvete, guacamole, BBQ-saus,
yoghurtsaus og ostesaus

142. FRUTTI DI MARE Tomat, mozzarella, reker, tunfisk, blaskiell, blekksprut 14'90€
143, QUATTRO FORMAGGI Tomat, mozzarella, edamerost, roquefort, camembert 13'90€
144, MEXICANA Tomat, mozzarella, lok, oksekjett, mais, rad pepper, jalapefios 15'50€
145, PITOS Y FLAUTAS Tomat, mozzarella, lok, strimlet oksekjatt, bearnaisesaus 18'90€
146. SALMONE Tomat, Mozarella, Rekt Laks, Asparges, Hollandsk saus 14'90€
147. BARBACUE Kylling, lek, bacon og BBQ-saus 14'90€
148. VEGETARIANA Tomat, mozzarella, lok, paprika, squash, sjampinjong 14'90€

EKSTRA INGREDIENS +1,50€ / REKER +2,50




PAINS
0T, PAIN A LAIL 290€
02. PAIN & LAIL ET TOMATE 310€

03. PAIN A L'AIL, TOMATE ET FROMAGE 3'95€
04. PAIN, TOMATE ET

JAMBON IBERIQUE 5'90€
LY
05. CREME DE CITROUILLE AVEC DES MORCEAUX 08. SOUPE A 'OIGNON GRATINEE 9'50€
DE JAMBON IBERIQUE CROUSTILLANT ~ 9'90€ 09. SOUPE THAI TOM YAM DE
06. CREME DE TOMATE AU BASILIC 8'90€ CREVETTES 13'50€

07. SOUPE DE POISSON ET FRUITS DE MER 12'50€ 10. SOUPE THAI TOM YAM DE POULET 10'50€

SALADES

11. SALADE “GREQUE" 10'50€
12. SALADE “MIXTE" 8'95€
13. SALADE DE THON, TOMATE,

OIGNON ET AVOCAT 9'50€
14. SALADE “CAPRESE" 9'50€
15. SALADE “CESAR" AU POULET 1'50€
16. SALADE DE CHEVRE AVEC PAIN GRILLE  10'90€

aux noix
17. SALADE THAI AUX CREVETTES 13'90€

Vermicelles, crevettes, sauce aigre-douce

épicée et coriandre
18. SALADE THAI AU POULET 10'90€

Vermicelles, poulet, sauce aigre-douce épicée

et coriandre
19. SALADE DE POULET TIKKA 10'90€

Croutons et sauce au yahour

Ingrédients supplémentaires:
Avocat 2,50€ / Thon 2,50€ / Oignon 1,50€

NOS ASSIETTES IBERIQUES
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20. JAMBON IBERIQUE DE "BELLOTA" 15'90€ 26'00€
21. ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES IBERIQUES ~ 1450€  23'00€
22. ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES IBERIQUES

ET FROMAGE 1450€  22'00€
23. ASSORTIMENT DE FROMAGES DES CANARIES 13'00€ 19'00€

IGIC no Incluido — ___]




ENTREES
24, CROQUETTES DE JAMBON IBERIQUE 34, ROULEAU DE SAUMON FUME FARCI AU
AVEC UN ALIOLI AU PIMENT DOUX 9'90€ FROMAGE PHILADELPHIA ET CIBOULETTE 13'50€
25. FROMAGE FUME CUIT A LA PLANCHA 35. MELON ET JAMBON IBERIQUE 14'50€
AVEC MIEL DE PALME 11'50€ 36. CEVICHE DE THON 14'50€
26. FROMAGE FRIT AVEC CONFITURE 37. CEVICHE DE SAUMON 13'50€
DE FIGUE ET REDUCTION DEPORTO ~ 9'90€ 38. LEGUMES EN TEMPURA 1020€
261. POIVRONS VERTS DE “PADRON" FRITS  9'90€ 39. CREVETTES EN TEMPURA 14'50€
262. CHORIZOS GRILLES 9'90€ 40. CARPACCIO DE BOEUF 13'50€
27. COCKTAIL DE CREVETTES 11'50€ 41, CARPACCIO DE THON 13'50€
28. AVOCAT AVEC CREVETTES 13'50€ Avec vinaigrette de wasabi
29, CREVETTES A L'AIL 12'50€ 43, MOULES FRAICHES VAPEUR
30. CHAMPIGNONS A L'AIL 10'50€ OU A LA MARINIERE 14'50€
32. TARTARE DE THON 14'50€ 44, PALOURDES FRAICHES VAPEUR
33. TARTARE DE SAUMON 14'50€ 0U A LA MARINIERE 22'00€
PATES
45, SPAGHETTI “BOLOGNAISE" 9'90€ 50. PENNE ARRABIATTA
46. SPAGHETTI “CARBONARA" 11'50€ AVEC LARDONS FUMES 1'50€
Lardons, oignons, oeuf, créme, poivre noir 51, FETTUCCINE AU FILET DE BOEUF,
47. SPAGHETTI “VONGOLE" 22'00€ CHAMPIGNONS ET SAUCEROQUEFORT ~ 16'50€
Palourdes, ail, persil, piment et huile d'olive 52. LASAGNE “CLASSIQUE” A LAVIANDE ~ 11'90€
48. SPAGHETTI “FRUTTI DI MARE" 1700€ 53. LASAGNE VEGETARIENNE D'AUBERGINES
Moules, palourdes, crevettes, calamar et tomates ET COURGETTES 1190€
49, FETTUCCINE VEGETARIEN AVEC
SAUCE TOMATE OU A LA CREME 11'50€

PAELLA ET RIZ \\ '

(Min 2 pers. - prix par pers.)

54, PAELLA VEGETARIENNE 16'90€

55. PAELLA MIXTE 19'90€
Viande, poisson et fruits de mer

56. PAELLA DE POISSON ET FRUITS DE MER 20'90€

57. RIZMOELLEUX "CALDOSO" AU FRUTSDEMER  20'90€

58. RIZ MOELLEUX “CALDOSO" AU HOMARD  32'90€

60. RIZ NOIR (Lotte et calamar) 19'90€
61. RISOTTO DE CANARD ET BOLETS 18'90€
62. RISOTTO VEGETARIEN 16'90€
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 VIANDES
l 63. POITRINE DE POULET 1350€ 68. FILET DE BOEUF 23'90€
| 631. COTE DE PORC FRAICHE 14’50€ 69. RIBEYE CUTLET (= 750gr) 36'00€
64. FILET DE PORC 1490€ 70. BIFTECK DE HAUT DE SURLONGE BLACK ANGUS
| 65. BROCHETTES DE VIANDES 17'90€ "AMERICAIN" 300g 39'00€
66. GRILLADE DE VIANDES 21'90€ 71. SECRETO IBERICO 19'50€
67. ENTRECOTE DE BOEUF 18'90€ 72. PLUMA IBERICO 21'50€
SAUCE AU CHOIX +2€

73. CHAMPIGNON / 74, POIVRE / 75. ROQUEFORT / 76. BEARNAISE / 78. BBQ

" AGNEAU
i 79. COTELETTES D'AGNEAU 26'90€
81. GIGOT D'AGNEAU DE LAIT 24'50€

) Tous les plats de viande avec poissons sont servis avec légumes et pommes de terre de choix:
Frites, pommes de terre canariennes, pommes de terre papillote, riz ou salade

POISSONS ET FRUITS DE MER

82. LOUP DE MER GRILLE 20'90€ 95. CALAMAR SAHRAOUI GRILLE 2190€
83. LOUP DE MER AU SEL 22'90€ 96. CALAMAR SAHRAQUI FRIT 21'95€
84. DAURADE GRILLEE 20'90€ 97. HUITRES (a l'unité) 6'90€
842. DAURADE AU SEL 22'90€ 98. CREVETTES GRILLEES 20'90€
85. PAGRE ROUGE 26'90€ 99. CREVETTES JUMBO 100gr 12'90€
| 86. SAUMON 18'90€ 100. HOMARD CANADIEN 100gr 14'00€
I 87. THON 19'90€ 101. LANGOUSTINE 100gr 13'00€
88. SOLE 19'50€ 106. PLATEAU DE FRUITS DE MER 79'00€
881. BAR CANARIEN (CHERNE) GRILLE 27'50€ Froid ou chaud
93. GRILLADE DE POISSON ET FRUITSDEMER  22'50€ Minimo 2 pers. precio por persona

94, ZARZUELA DE POISSON ET FRUITS DEMER 25'90€
Min. 2 pers. - Prix par pers.

SAUCE AU CHOIX +2€
107. Ail, piment, persil et huile d'olive
108. Tartare /109. Sauce cocktail
110. Beurre avec citron et capres
112. Hollandaise / 113. Vin blanc
114, Champagne / 115. Mariniere




SPECIALITES DE LA MAISON

117. PLANK STEAK ENTRECOTE 20'90€
118. PLANK STEAK DE FILET DE PORC 18'90€
119. PLANK STEAK DE FILET DE BOEUF 26'90€

120. SOLE “WALEVSKA" 24'90€
Filet de sole vapeur avec une sauce au vin blanc
et une Sauce de langouste, crevettes,
moules et asperges vertes

121, FILET “BLACK AND WHITE" 25'90€
Medallions de boeuf et de porc au porto,
sauce béarnaise et asperges vertes.

122. FILET DE BCEUF “JACK DANIELS" 27'90€
Filet de boeuf mariné au whisky, servi avec sauce
au poivre noir et un shooter de Jack Daniel's

123. TOURNEDO "ROSSINI" 27'90€
Tournedo avec une sauce au Porto, foie gras,
truffe et lardons croustillants

Tous LES PLANK STEAK sont servis sur une planche
de bois avec purée de pommes de terre grillée, sauce
béarnaise et Iégumes

125. BAR CANARIEN (CHERNE) AU FOUR 28'50€
Minimum 2 pers. - prix par pers.

128. PATES FARCIES AU SAUMON 15'50€
Servi avec une creme aux fruits de mer et
asperges

129. PATES FARCIES AU BOLETS 15'50€
Servi avec magret de canard et une sauce aux
champignons

130. RAVIOLI GEANT 16'90€
Farci aux épinards et servi avec une sauce
Roquefort

131. CHATEAUBRIAND 21'90€

Minimum 2 pers. - prix par pers.

124. CANARD CROUSTILLANT 26'50€
Demi canard désossé sur une assiette chaude,
Servi avec une sauce a l'orange

132. FAJITAS MEXICAINES DE POULET 18'90€

133. FAJITAS MEXICAINES DE BOEUF 20'90€

134, FAJITAS MEXICAINES MIXTES 2190€
(Poulet, boeuf, crevettes)

Les fajitas sont servies avec des galettes de
farine de blé, du guacamole, une sauce BBQ, une
sauce au yahourt et une sauce au fromage

oY
PIZZAS

135. MARGARITA tomate, mozarella 9'90€
136. VESUBIO tomate, mozzarella, jambon 10'90€
137. CAPRICHOSA tomate, mozzarella, jambon, champignons 1'90€
138. CARBONARA tomate, mozzarella, bacon, oignon, ceuf 12'50€
139. CALZONE tomate, mozzarella, jambon 12'50€
140. TONNO tomate, mozzarella, thon, oignon 1'90€
141. HAWAII tomate, mozzarella, jambon, ananas 1'90€
142. FRUTTI DI MARE tomate, mozzarella, crevettes, thon, moules, calamars 14'90€
143, QUATTRO FORMAGGI tomate, mozzarella, edam, roquefort, camembert 13'90€
144, MEXICANA tomate, mozzarella, ognion, beeuf, mais, poivron rouge, jalapefios 15'50€
145, PITOS Y FLAUTAS tomate, mozzarella, oignons, filet de boeuf, sauce béanaise 18'90€
146. SALMONE Tomate, mozzarella, saumon fumé, asperges, sauce hollandaise 14'90€
147. BARBECUE Poulet, oignon, bacon et sauce barbecue 14'90€
148. VEGETARIAN tomate, mozzarella, oignon, poivron, courgette et champignons 14'90€

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE +1,50€ / CREVETTES +2,50€




BROOD

01. KNOFLOOKBROOD 2'90€
02. KNOFLOOKBROOD MET TOMATEN 3'10€
03. KNOFLOOKBROOD MET TOMATEN EN KAAS = 3'95€
04. BROOD MET TOMATEN

EN IBERISCHE HAM 590€
.
SOEPEN
05. POMPOEN CREME MET STRIPS VAN 08. UIENSOEP AU GRATIN 9'50€
KROKANTE IBERISCHE HAM 9'90€ 09. THAISE TOM YAM SOEP VAN
06. TOMATENSOEP MET BASILICUM 8'90€ GROTE GARNALEN 13'50€
07.VIS- EN SCHAALDIERENSOEP 12'50€ 10. THAISE TOM YAM KIPPENSOEP 10'50€
SALADE
1. GRIEKSE SALADE 10'50€
12. GEMENGDE SALADE 8'95€
13. SALADE VAN TOMATEN, UIEN EN
AVOCADO EN TONUN 9'50€
14. SALADE “CAPRESE" 9'50€
15. KIPSALADE “CESAR" 11'50€
16. GEITENKAASSALADE MET GEROOSTERD
BROOD EN NOTEN 10'90€

17. THAISE GROTE GARNALEN SALADE 13'90€
Met vermicelli, grote garnalen, pittige
zoetzure saus, koriander

18. THAISE KIPSALADE 10'90€
Met vermicelli, kippengehakt, pittige
zoetzure saus, koriander

19. TIKKA KIP SALADE 10'90€
Gemengde Indiase salade met Tikka kip
en yoghurtsaus

Salade extra’s:
Avocado 2,50€ / Tonijn 2,50€ / Ui1,50€

ONZE IBERISCHE PRODUCTEN
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20. IBERISCHE "BELLOTA" HAM 15'90€ 26'00€
21. ASSORTIMENT IBERISCHE PRODUCTEN 14'50€  23'00€
22. IBERISCHE PRODUCTEN EN KAAS 14'50€ 22'00€
23. DIVERSE CANARISCHE KAZEN 13'00€ 19'00€

IGIC no Incluido — ___]




VOORGERECHTEN
24, IBERISCHE HAMKROKETIES

MET ZOETE CHILI-ALIOLI 990€
25, GEROOKTE KAAS, GEGRILD

MET PALM HONING 50€

26. GEFRITUURDE KAAS MET
VIJGENMARMELADE MET INGEDIKTE

PORTWIN 9'90€
261, GEFRITUURDE GROENE ‘PADRON-PAPRIKAS 9'90€
262. GEGRILDE VARKENSWORST 9'90€

27, COCKTAIL VAN GROTE GARNALEN 11'50€
28. AVOCADO MET GROTE GARNALEN 13'50€
29. GROTE GARNALEN IN KNOFLOOKOLIE  12'50€
30. CHAMPIGNONS IN KNOFLOOKOLIE 10'50€

32. TONIIN TARTAAR 14'50€
33.ZALM TARTAAR 14'50€
45, SPAGHETTI “BOLOGNESE" 9'90€
46. SPAGHETTI “CARBONARA’ 11'50€

Bacon, uien, ei, room, zwarte peper

47. SPAGHETTI “VONGOLE" 22'00€
Tapijtschelpen, knoflook, peterselie, chil, olijfolie

48, SPAGHETTI “FRUTTI DI MARE" 17'00€
Mosselen, tapijtschelpen, inktvis, garnalen, tomaten

49, VEGETARISCHE FETTUCCINE MET

TOMAAT OF ROOM 1'50€
PAELLAS EN RLJST
(Min 2 pers - prij per pers)
54, VEGETARISCHE PAELLA 16'90€
55. GEMENGDE PAELLA 19'90€

Vlees, vis en schaaldieren
56. PAELLA MET VIS EN SCHAALDIEREN  20'90€
57.rijst in bouillon MET ZEEVRUCHTEN ~ 20'90€
58. rijst in bouillon MET KREEFT 32'90€
60. ZWARTE RIJST zeeduivel, inktvis 19'90€
61. RISOTTO MET EEND EN BOLETUS 18'90€
62. VEGETARISCHE RISOTTO 16'90€

34. GEROOKTE ZALMROL, GEVULD

MET PHILADELPHIA-KAAS EN Ul 13'50€
35. MELOEN MET IBERISCHE HAM 14'50€
36. TONUN CEVICHE 14'50€
37.ZALM CEVICHE 13'50€
38. GROENTEN IN TEMPURA 10'20€
39. GROTE GARNALEN IN TEMPURA 14'50€
40. 0SSENHAAS CARPACCIO 13'50€
41, TONIN CARPACCIO 13'50€

Met wasabi vinaigrette
43, GESTOOMDE OF GEMARINEERDE

VERSE MOSSELEN 14'50€
44, GESTOOMDE OF GEMARINEERDE
VERSE TAPITSCHELPEN 22'00€

50. PENNE ARRABIATTA

MET GEROOKTE SPEK 1'50€
51, FETTUCCINE MET OSSENHAAS, CHAMPIGNONS
EN ROQUEFORTSAUS 16'50€

52. LASAGNE" CLASSICA" MET VLEES 11'90€
53. GROENTENLASAGNE MET AUBERGINE EN
COURGETTE 11'90€




e [ S
i~ ‘. A '
.
vl AR LSS g Ol
VLEES
63. KIPPENBORST 13'50€ 68. 0SSENHAAS 23'90€
631. VERSE KARBONADE 14'50€ 69. RUNDKOTELET (=~ 7509) 36'00€
64. VARKENSHAAS 14'90€ 70. AMERIKAANSE BLACK ANGUS SIRLOIN  39'00€
65. KEBAB VAN DIVERSE VLEESSOORTEN 17'90€ 300g
66. MIXED GRILL VAN VLEES 2190€ 71. SECRETO IBERICO 19'60€
67. ENTRECOTE 18'90€ 72. PLUMA IBERICA 21'50€
MET SAUS NAAR KEUZE +2€
73. CHAMPIGNON / 74. GROENE PEPER / 75. ROQUEFORT / 76, BERNAISE / 78. BBQ
LAM
79. LAMSKOTELETIES 26'90€
81. POOT VAN ZOGEND LAM 23'50€
Alle vleesgerechten en vis worden geserveerd met groenten en aardappelen, waarbij men -,
kan kiezen uit: frietjes, canarische aardappeltjes, pofaardappelen, rijst of salade
VIS EN SCHAALDIEREN
82. GEGRILDE ZEEBAARS 20'90€ 95. GEGRILDE INKTVIS 21'90€
83. ZEEBAARS IN ZOUTKORST 22'90€ 96. GEFRITUURDE INKTVIS 21'90€
84. GEGRILDE GOUDBRASEM 20'90€ 97. OESTERS (stuk.) 6'90€
842. GOUDBRASEM IN ZOUTKORST 22'90€ 98. GEGRILDE GROTE GARNALEN 20'90€
85. ZEEBRASEM 26'90€ 99. GROTE GARNALEN JUMBO 100gr 12'90€
86.ZALM 18'90€ 100. CANADESE ZEEKREEFT 100gr 14'00€
87. TONIN 19'90€ 101. NOORSE KREEFT 100gr 13'00€
88. TONG 19'90€ 106. GEMENGDE SCHAALDIEREN 79'00€
881. GEGRILDE CANARISCHE “CHERNE"  27'50€ (KOUDE OF WARME)
93. GRILLSCHOTEL MET VIS Min. 2 pers - prijs per pers

EN SCHAALDIEREN 22'50€
94, ZARZUELA MET VIS EN SCHAALDIEREN  25'90€
Min. 2 pers - Prijs per pers

MET SAUS NAAR KEUZE +2€
107. Knoflook, chili, peterselie en olijfolie
108. Tartaar / 109. Cocktailsaus
110. Boter met citroen en kappertjes
112. Hollandaise / 113. Witte wijnn
114, Champagne / 115, Marinera 3




o

SPECIALITEITEN VAN HET HUIS

117. STEAK ENTRECOTE OP PLANK 20'90€
118, VARKENSSTEAK OP PLANK 18'90€
119, RUNDERSTEAK OP PLANK 26'90€
120. TONG “WALEVSKA" 24'90€

Gestoomde tongfilet met witte wijnsaus,
langoestsaus, grote garnaal, mosselen en
groene asperges

121. 0SSENHAAS “BLACK AND WHITE" 25'90€
Medaillons van rundvlees en varkensvlees met
Portwijnsaus, Béarnaise saus en groene asperges

122. 0SSENHAAS “JACK DANIELS" 27'90€
(Ossenhaas in whisky gemarineerd, geserveerd
met Oost-zwarte pepersaus en een shot van
Jack Daniel's

123. TOURNEDO "ROSSINI" 27'90€
Ossenhaas met Portwijnsaus, foie, truffel, en
knapperig bacon

124. CRISPY EEND 26'50€
Halve eend zonder bot geserveerd op een hete
tafelgril, geserveerd met sinaasappelsaus

132. MEXICAANSE KIP FAJITAS 18'90€

133. MEXICAANSE RUNDVLEES FAJITAS 20'90€

134, MEXICAANSE GEMENGDE FAJITAS 21'90€
(kip, rundvlees, grote garnalen)

PIZZAS

135. MARGARITA tomaten, mozzarella
136. VESUBIO tomaten, mozzarella, ham

137. CAPRICCIOSA tomaten, mozzarella, ham, champignons
138. CARBONARA tomaten, mozzarella, bacon, uien, ei

139. CALZONE tomaten, mozzarella, ham
140. TONNO tomaten, mozzarella, tonijn, uien
141, HAWAII tomaten, mozzarella, ham, ananas

Alle steaks op plank worden geserveerd op
een houten plank met aardappelpuree
au gratin, Béarnaisesaus en groenten

125. GEBAKKEN OMBERVIS 28'50€
Minimaal 2 personen - prijs per persoon

128. ZALM GEVULDE PASTA 15'50€
Geserveerd met creme van zeevruchten en
asperge

129. PASTA GEVULD
MET EEKHOORNTIESBROOD 15'50€

Geserveerd met eendenborst
en funghi porcini-saus

130. GIANT RAVIOLI 16'90€
Met spinazievulling en roquefortsaus
131 CHATEAUBRIAND 27'90€

Minimaal 2 personen - prijs per persoon

Fajita’s worden geserveerd met
tarwepannenkoekjes, guacamole,
barbecuesaus, yoghurtsaus en kaassaus.

142. FRUTTI DI MARE tomaten, mozzarella, garnalen, tonijn, mosselen, inktvis 14'90€
143, QUATTRO FORMAGGI tomaten, mozzarella, edam, roquefort, camembert 13'90€
144, MEXICANA tomaten, mozzarella, uien, rundvlees, mais, rode peper, jalapefios 15'50€
145, PITOS Y FLAUTAS tomaten, mozzarella , uien, ossenhaasreepjes, Béarnaise saus 18'90€
146. SALMONE tomaten, mozzarella, gerookte zalm, asperges, hollande saus 14'90€
147. BARBACUE kip, uien, bacon en BBQ-saus 14'90€
148. VEGETARISCHE tomaat, mozzarella, ui, peper, courgette en champignons 14'90€

EXTRA INGREDIENTEN +1,50€ / GARNALEN +2,50€




w | .
BROD
01. VITLOKSBROD 2'90€
02. VITLOKSBROD MED TOMAT 310€

03. VITLOKSBROD MED TOMAT OCH OST ~ 3'95€
04, BROD MED TOMAT

OCH IBERISK SKINKA 590€
L
SOPPOR
05. PUMPASOPPA MED STRIPS AV 08. GRATINERAD LOKSOPPA 9,50€
IBERISK SKINKA 9'90€ 09. THAI TOM YAM SOPPA MED HAVSRAKOR 13'30€
06. TOMATSOPPA MED BASILIKA 8'90€ 10. THAI TOM YAM SOPPA MED KYCKLING  10'50€
07. FISK- OCH SKALDJURSSOPPA 12'50€
SALLADER
11. GREKISK SALLAD 10'50€
12. "MIX" SALLAD 8'95€
13. SALLAD MED TOMAT, LOK, AVOKADO
OCH TONFISK 9'50€
14."CAPRESE" SALLAD 9'50€
Tomat, mozzarella, basilika
15. CEASARSALLAD MED KYCKLING 1'50€
16. GETOSTSALLAD och notter 10'90€
17. THAISALLAD MED HAVSRAKOR 13'90€
Nudlar, havsrakor, kryddig sotsur sas,
Koriander
18. THAISALLAD MED KYCKLING 10'90€
Nudlar, kyckling, kryddig sotsur sas,
Koriander
19. TIKKA KYCKLINGSALLAD 10'90€
Indisk sallad med tikkakyckling
och yogurtsas
Extra Sallader:

Avokado 2,50€ / Tonfisk 2,50€ / Lok 1,50€

VARA IBERISKA PRODUKTER

172 1
20. IBERISK SKINKA “BELLOTA" 15'90€ 26'00€
21, IBERISK CHARKBRICKA 1450€  2300€
22. IBERISK CHARKBRICKA MED OST  14'50€ 22'00€
23. OSTBRICKA 13'00€ 19'00€

IGIC no Incluido . ]




FORRATTER

24, KROKETTER MED IBERISK SKINKA OCH

SWEET CHILI AlOLI 9'90€
25. GRILLAD ROKT OST MED PALMHONUNG ~ 11'50€
26. FRITERAD OST MED MARMELAD

FIKONMARMELAD OCH

PORTVINSREDUKTION 9'90€
261. "PIMIENTOS DE PADRON" STEKTA

GRONA PAPRIKOR 9'90€
262. GRILLAD FLASKKORV 9'90€
27. HAVRAKSCOCTAIL 11'50€

28. HAVSRAKOR MED AV 0CADO 13'50€
29. HAVSRAKOR I VITLOKSOLJA"ALAJILLO"  12'50€
30. CHAMPINJONER | VITLOKSOLJA"AL AJILLO" 10'50€

32. TONFISKTARTAR 14'50€

33. LAXTARTAR 14'50€

PASTARATTER

45, SPAGHETTI “BOLOGNESE" 9'90€

46. SPAGHETTI “CARBONARA" 11'50€
Bacon, lok, agg, gradde, svartpeppar

47. SPAGHETTI “VONGOLE" 22'00€
Musslor, vitlok, persilja, chili och olivolja

48. SPAGHETTI “FRUTTI DI MARE" 1700€

Blamusslor, musslor, blackfisk, havsrakor, tomat
49. FETTUCCHINE MED G RONSAKER OCH

TOMAT ELLER GRADDE 11'50€
PAELLA OCH RIS
(Min. 2 pers. - Pris per pers)
54, VEGETARISK PAELLA 16'90€
55. BLANDAD PAELLA 19'90€
kott, fisk och skaldjur
56. FISK OCH SKALDJURS PAELLA 20'90€
57.RIS | BULJONG MED SKALDJUR 20'90€
58. RIS | BULJONG MED HUMMER 32'90€
60. SVART RIS BLACKFISK, MARULK 19'90€

61. RISOTTO MED ANKA OCH BOLETUS SVAMP  18'90€
62. VEGETARISK RISOTTO 16'90€

34. LAXRULLE FYLLD MED
PHILADELPHIA OCH GRASLOK 13'50€

35. MELON MED SERRANOSKINKA 14'50€
36. TONFISK CEVICHE 14'50€
37. LAX CEVICHE 13'50€
38. FRITERADE GRONSAKER “TEMPURA"  10'20€
39. FRITERADE HAVSRAKOR "TEMPURA"  14'50€
40, OXFILE CARPACCIO 13'50€

41, TONFISK CARPACCIO 13'50€
Med wasabi vinagrett
42, FARSKA BLAMUSSLOR ANGKOKTA

ELLER MARINERADE 14'50€
43, FARSKA MUSSLO R A NGKOKTA

ELLER MARINERADE 22'00€
50. PENNE " MED ROKT BACON 1'50€

51, FETTUCCHINE MED OXFILE,

CHAMPINJONER OCH ROQUEFORTSAS  16'50€
52. LASAGNE "KLASSISK" MED KOTT 1'90€
53. GREKISK GRONSAKS MUSAKA

AUBERGINE, ZUCCHINI, POTATIS

GRATINERAD MED FETAOST 11'90€




" KOTTRATTER

63. KYCKLINGBROST 13'50€ 68. OXFILE

631. FARSK FLASKKOTLETT 14'50€ 69. RIBEYE CUTLET (= 750g)

64. FLASKFILE 14'90€ 70. AMERICAN BLACK ANGUS TOP LOIN
65. GRILLSPETT “MIX" 17'90€ 300g

66. GRILLTALLRIK, OLIKA TYPER AV GRILLAT KOTT 21'90€ 71. SECRETO IBERICO

67. ENTRECOTE 18'90€ 72. PLUMA IBERICA

MED DITT VAL AV SAS +2€

LAMM

79. LAMMKOTLETTER 26'90€
81 LAMMLAGG 24'50€

) Alla rétter och fisk serveras med gronsaker och ditt val av tillbehor:
Pommes frites, Kanarisk potatis, Bakad potatis, Ris eller sallad.

FISK OCH SKALDJUR
82. GRILLAD HAVSABBORRE 20'90€ 95. GRILLAD BLACKFISK
83. SALT INBAKAD HAVSABBORRE 22'90€ 96. FRITERAD BLACKFISK
84. GRILLAD DORADA 20'90€ 97. 0STRON (styck)
842. SALT INBAKAD DORADA 22'90€ 98. GRILLADE HAVSRAKOR
85. "SAMA" FLACKPAGELL 26'90€ 99. JUMBO HAVSRAKOR
| 86. LAX 18'90€ 100. KANADENSISK HUMMER
| 87. TONFISK 19'90€ 101, HAVSKRAFTOR
88. SJIOTUNGA 19'50€ 106. BLANDAD SKALDJURSTALLRIK
881. “CHERNE" KANARISK FISK, GRILLAD ~ 27'50€ (kalla eller varma)
93. FISK OCH SKALDJURSTALLRIK Min. 2 pers. - pris per person
FRAN GRILLEN 22'50€

94, FISK OCH SKALDJUR ZARZUELA 25'90€
Min. 2 pers. - pris per person

73. CHAMPINJONER / 74. GRONPEPPAR / 75. ROQUEFORT / 76. BERNAISE / 78. BBQ

23'90€
36'00€
39'00€

19'50€
2150€

21'90€
21'95€
6'90€
19'90€
100gr 12'90€
100gr 14'00€
100gr 13'00€

79'00€

Med ditt val av sas +2€
107. Vitlok, chili, persilja och olivolja
108. Tartar /109. Rhode island
110. Smor med citron och kapris
112. Hollandaise / 113. Vittvin
114. Champagne / 115. Marinera




117. PLANKSTEK, ENTRECOTE

118. PLANKSTEK, FLASKFILE
119. PLANKSTEK, OXFILE

120. SJOTUNGA “WALEVSKA"

HUSETS SPECIALITETER

20'90€
18'90€
26'90€

24'90€ 125, "CHERNE" KANARISK FISK | UGNEN

Alla PLANKSTEKAR Serveras p a tra planka,
potatismos, bearnaises a s och gronsaker

28'50€

Sjotungafilé med vitvinssas, hummersas,
bldmusslor, havsraka och gron sparris

121. OXFILE "BLACK AND WHITE" 25'90€
Medaljonger av ox-och flaskkdtt serveras med
Portvinssas, gron sparris och bearnaisesas

122. OXFILE “JACK DANIEL'S" 27'90€
Oxfilé marinerad i whisky, serveras med
orientalisk svertpepparsas och en shot
av Jack Daniel's

123. TOURNEDOS "ROSSINI" 27'90€
0Oxiflé med Portvinssas, foie, tryffel
och krispiga bacon

124. KRISPIG ANKA 26'50€
Halv benfri anka i het panna, serveras med
apelsinsas

132. MEXIKANSKA FAJITAS, KYCKLING 18'90€
133. MEXIKANSKA FAJITAS, NOTKOTT 20'90€

134. MEXIKANSKA FAJITAS, BLANDAT 21'90€

(Kyckling, notkott, rakor)

Min. 2 per. - pris per pers.
128. HIARTFORMAD LAXFYLLD PASTA 15'50€
Serveras med skaldjur och sparris

129. SVAMPFYLLD PASTA 15'50€
Serveras med anka margret och porcini
svampsas

130. STORA RAVIOLIS 16'90€
Fyllda med spenat och roquefor tsds

131 CHATEAUBRIAND 27'90€

Min. 2 per. - pris per pers.

Fajitas serveras med vetetortillas,
guacamole, BBQ sas och Yogurtsas

PIZZOR
135. MARGARITA Tomat, Mozzarella 9'90€
136. VESUBIO Tomat, Mozzarella, Skinka 10'90€
137. CAPRICCIOSA Tomat, Mozzarella, Skinka, Champinjoner 11'90€
138. CARBONARA Tomat, Mozzarella, Lok, Svartpeppar, Agg 12'50€
139. CALZONE Tomat, Mozzarella Skinka, 12'50€
140. TONNO Tomat, Mozzarella Tonfisk, Lok 1'90€
141, HAWAII Tomat, Mozzarella Skinka, Ananas 1'90€
142. FRUTTI DI MARE Tomat, Mozzarella, Rékor, Tonfisk, Blamusslor, Blackfisk 14'90€
143, QUATTRO FORMAGGI Tomat, Mozzarella, Edamer, Roquefort, Camembert 13'90€
144, MEXICANA Tomat, Mozzarella, Lok, Oxkott, Majs, rod paprika, Jalapenos, 15'50€
145. PITOS Y FLAUTAS Tomat, Mozzarella, Lok, Oxfilé, Bearnaisesas 18'90€
146. SALMONE Tomat, Mozzarella, Rokt Lax, Sparris, Hollandaise 14'90€
147. BARBACUE Kyckling, Lok, Bacon och BBQ-sds 14'90€
148. VEGETARISK Tomat, Mozzarella, lok, paprika, zucchini, champinjoner 14'90€

EXTRA PIZZA +1,50€ / RAKOR +2,50€




LEIVAT
01, VALKOSIPULILEIPA 2'90€
02. VALKOSIPULILEIPA TOMAATILLA 3'10€
03. VALKOSIPULILEIPA TOMAATILLA
& JUUSTOLLA 3'95€
04. VALKOSIPULILEIPA TOMAATILLA
& SERRANOKINKULLA 590€
.
KEITOT
05. KURPITSAKEITTO RAPEILLA
SERRANOKINKKU SUIKALEILLA 9'90€ 08. GRATINOITU SIPULIKEITTO 9'50€
06. TOMAATTIKEITTO BASILIKAN KERA 8'90€ 09. THAI TOM YAM KATKARAPUKEITTO 13'50€
07. KALA -AYRIAISKEITTO 12'50€ 10. THAI TOM YAM KANAKEITTO 10'50€
SALAATIT
1. KREIKKALAINEN SALAATTI 10'50€
12. SEKASALAATTI 8'95€
13. TOMAATTI-,SIPULI-, AVOKADO-,
JATONNIKALASALAATTI 9'50€
14, "CAPRESE SALAATTI" 9'50€
15, CESAR KANASALAATTI 11'50€

16. SALAATTI VUOHENJUUSTOLLA
& LEIPAKROKANTEILLA ja pahkinditd  10'90€
17. THAI KATKARAPUSALAATTI 13'90€
Vermicelli, Makea ja hapan mausteinen
kastike, korianteri
18. THAI KANASALAATTI 10'90€
Vermicelli, kanaa, Makea ja hapan
mausteinen kastike, korianteri
19. TIKKA KANASALAATTI 10'90€
Leipakrokantti, jogurttikastike

EXTRAT:
Avokado 2,50 € / tonnikala 2,50 € / sipuli 1,50 €

IBERICO ANNOKSEMME
| g
20, BELLOTA IBERIANKINKKU 1590€  26'00€
21, IBERIANKINKKU VALIKOIMA 14506 2300€
22, KKU -JA JUUSTOLAUTANEN 14506 2200€
23, JUUSTOLAUTANEN 1300€  1900€

IGIC no Incluido




ALKUPALAT
24 . SERRANOKINKKU KROKETIT MAKEAN 34, LOHIRULLA PHILADELPHIA TUOREJUUSTOLLA
CHILI ALIOLIN KERA 9'90€ JASIPULILLA 13'50€
25. SAVUSTETTUA JUUSTOA PALMAN 35. HUNAJAMELONIA SERRANOKINKULLA 14'50€
HUNAJAN KERA 11'50€ 36. TONNIKALA CEVICHE 14'50€
26.FRITEERATTUA JUUSTOA 37. LOHI CEVICHE 13'50€
VIIKUNAMARMELADIN KERA 9'90€ 38. KASVIS TEMPURA 10'20€
261, VIHREAT PIKKU PAPRIKAT 9'90€ 39. KATKARAPU TEMPURA 14'50€
262. PARRILLA MAKKARAA 9'90€ 40. SISAFILEE CARPACCIO 13'50€
27. KATKARAPUCOCKTAIL 11'50€ 41, TONNIKALA CARPACCIO 14'50€
28. AVOKADOA KATKARAVUILLA 13'50€ Wasabi viinietikalla
29, KATKARAPUJA VALKOSIPULIOLIYSSA  12'50€ 43, TUOREITA SINISIMPUKOITA HOYRYSTETTYNA
30. HERKKUSIENIA VALKOSIPULIOLJYSSA  10'50€ TAI MARINERO TAPAAN 14'50€
32. TONNIKALA TARTAR 14'50€ 44, TUOREITA SIMPUKOITA HOYRYSTETTYNA
33. LOHI TARTAR 14'50€ TAI MARINERO TAPAAN 22'00€
PASTAT
45, SPAGHETTI “BOLOGNESE" 9'90€ 49, KASVIS FETUCCINO TOMAATILLA
46. SPAGHETTI “CARBONARA" 11'50€ TAI KERMALLA 1'50€
Pekonia, sipulia, kananmunaa, kermaa, 50. ARRABIATTA PENNEPASTAA PEKONILLA ~ 11'50€
mustapippuria 51, FETTUCINO SISAFILEELLA HERKKUSIENILLA JA
47, SPAGHETTI “VONGOLE" 22'00€ ROQUEFORTKASTIKKEELLA 16'50€
Simpukat, valkosipuli, persilja, chili, oliviolsy 52. KLASSINEN LASAGNE 1'90€
48. SPAGHETTI “FRUTTI DI MARE" 1700€ 53. KASVISLASAGNE MUNAKOISOLLA
Simpukoita, mustekalaa, katkarapuja, tomaattia JA KURPITSALLA ILN}918
-
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PAELLAT JARIISIT \\
(Vah. 2 henkilda - Hinnat per henkilo)
54, KASVIS PAELLA 16'90€
55. PAELLA 19'90€
Lihaa, kalaa, merenelavia
56. KALA-AYRIAIS PAELLA 20'90€
RIISIA LIHALIEMESSA KEITETTYNA:
57, RIISIA MERENELAVILLA 20'90€
58. RIISIA HUMMERILLA 32'90€
60. MUSTAKALAN MUSTEELLA VARJATTYA
RIISIA & MUSTEKALAA 19'90€
61. ANKKA-SIENIRISOTTO 18'90€
62. KASVISRISOTTO 16'90€
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63. KANANRINTAA 13'50€ 68. SISAFILEEPIHVI 23'90€
631. PORSAANLEIKE 14'50€ 69. RIBEYE CUTLET (=~ 750g) 36'00€
64, PORSAAN SISAFILEE 14'90€ 70. SISAFILEE BLACK AMERICAN ANGUS ~ 39'00€
65. LIHAVARRAS 17'90€ 300g
66. GRILLATTU LIHALAUTANEN 21'90€ 71. SECRETO IBERICO 19'50€
67. ULKOFILEEPIHVI 18'90€ 72. Pluma ibérica 21'50€
KASTIKEVALINNAT +2€

73. SIENIKASTIKE / 74. PIPPURIKASTIKE / 75. ROQUEFORT / 76. BEARNESA / 78. BBQ

LAMMASRUOAT
79, LAMPAANKYLIYKSET 26'90€
81, LAMPAAN VIULUA 24'50€

Kaikki liharuoat ja kalaruoat tarjoillaan kasviksien ja yhden lisukkeen kera:
Ranskanperunat, keitetyt perunat, uuniperuna, riisi tai salaatti

KALARUOAT JA MERENELAVAT

82. GRILLATTUA MERIAHVENTA 20'90€ 95. PAISTETTUA KALMARIA 21'90€
83. MERIAHVENTA SUOLAPEITTEESSA ~ 22'90€ 96. FRITEERATTUA KALMARIA 21'95€
84. GRILLATTUA KULTA-AHVENTA 20'90€ 97. OSTERIT (kpl) 6'90€
842. KULTA-AHVENTA SUOLAPEITTEESSA  22'90€ 98. GRILLATTUJA KATKARAPUJA 20'90€
85. SAMA KALAA 26'90€ 99. JATTIKATKARAPUJA 100gr 12'90€
86. LOHTA 18'90€ 100. KANADAN HUMMERIA 100gr 14'00€
87. TONNIKALAA 19'90€ 101. KEISARI HUMMERIA 100gr 13'00€
88. MERIANTURAA 19'90€ 106. KYLMA-TAI LAMMIN AYRIAISLAUTANEN  79'00€
881. GRILLATTUA KOTKAKALAA 27'50€ Min. 2 henk./hinta per henkilo.

93. LATTU KALA-: AYRIAISLAUTANEN 22'50€

94, KALA-AYRIAISMUHENNOS 25'90€

Min. 2 henk./hinta per henkilo.

KASTIKEVALINNAT +2¢€:
107. Valkosipuli, chili, persilja ja oliiviljy
108. Tartar /109. Salsa Rosa
110. kapris-voikastike sitruunalla
112. hollandaise / 113. valkoviini
114. shampanja / 115. marinerakastike

e
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TALON ERIKOISUUDET
117. ULKOFILEE LANKKUPIHVI 2090€ KAIKKI LANKKUPIHVIT TARJOILLAAN puu-al-
118. PORSAANKYLJYS LANKKUPIHVI 18'90€ ustalla gratinoidun perunasoseen-, kasviksien ja
119. SISAFILEE LANKKUPIHVI 26'90€ bearnesekastikkeen kera
120. SIOTUNGA “WALEVSKA" 24'90€ 125. UUNISSA PAISTETTUA KOTKAKALAA  28'50€
Hoyrystettyd merianturaa valkoviinikastikkeessa, Min. 2 henk./hinta per henkild
hummeria, sinisimpukoita, hummerikastike 128. LOHELLA TAYTETTYA PASTA 15'50€
ja parsaa Ryrigiskastike ja parsaa
121. "BLACK AND WHITE” SISAFILEEPIHVI 25'90€ 129. SIENILLA TAYTETTYA PASTAA 15'50€
Naudanliha ja lammasmedaljonkeja portviini- Ankan rintapaloja ja sienia
kastikkeella, bearnesekastike ja parsaa 130. JATTI RAVIOLIT 16'90€
122. "JACK DANIEL'S" SlSAFlLEEPle 27'90€ Pinaattitéyte ja roquefortkastike
Whiskyssa marinoitu sisafileepihvi, 131. CHATEAUBRIAND 27'90€
pippurikastike ja jack daniels snapsi Min. 2 henk./hinta per henkilg
123. TOURNEDOS "ROSSINI" 27'90€

Naudan siséfilee portviinikastikkeessa, foie,
tryffeleité ja pekonia

124. RAPEAA ANKKAA 26'50€
Puolikas luuton ankka appelsiinikastikkeessa

132. MEKSIKOLAISET KANA FAJITAS 18'90€

133. MEKSIKOLAISET NAUDANLIHA FAJITAS  20'90€

134, MEKSIKOLAISET SEKA FAJITAS 2190€
(kanaa,naudanlihaa ja katkarapuja)

Fajitas tarjoillaan vehnatortillojen,
guacamolen, bbq ja jogurtti-seka
juustokastikkeen kera

PIZZAT

135. MARGARITA tomaatti, mozzarella

136. VESUBIO tomaatti, mozzarella, kinkku

137. CAPRICCIOSA tomaatti, mozzarella, kinkku, herkkusienet

138. CARBONARA tomaatti, mozzarella, pekoni, sipuli ja kananmunaa
139. CALZONE tomaatti, mozzarella ja kinkku

140. TONNO tomaatti, mozzarella, tonnikala ja sipuli

141, HAWAII tomaatti, mozzarella, kinkku ja ananas

142. FRUTTI DI MARE tomaatti, mozzarella, katkaravut, tonnikala, simpukat ja mustekalaa
143, QUATTRO FORMAGGI tomaatti, mozzarella, edam, roquefort ja camembert

144, MEXICANA tomaatti, mozzarella, sipuli, naudanliha, maissia, jalapefot ja punainen paprika ~ 15'50€

145, PITOS Y FLAUTAS tomaatti, mozzarella, sisafileesuikaleita ja bearnesekastiketta 18'90€
146. SALMONE tomaatti, mozzarella, sauustettua lohta, parsaa ja, hollandaise kastiketta 14'90€
147. BARBECUE Kana, sipuli, pekoni ja BBQ-kastike 14'90€
148. VEGETARIANA tomaatti, mozzarella, sipuli, paprikaa, kurpitsaa ja herkk 14'90€

EXTRATAYTE +1,50€ / KATKARAVUT +2,50€
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